Vara rdtter Shel) §0Jushiu
Serveras médsa”ad,-huse-}évréro’r oah : Skuren i sushi-style bitar och serveraa

vdlfri’ybas: ris, bulgur eller klﬂryﬂPO"}a-Hs

med sallad och kr&miga réror.

Sa‘jushi Lahmeh Golhd ‘ 279

Shish tawook , 239, Kalvkétt = Toum - Granatappelsirap

Marinerad kycklingfilé

o ki) - * Sajushi Dajaj ; - : 269
Kafta Koura o 2 ‘ Kyckling - Toum - Granatappelsirap
Grillade nétfarsspett ' - S v .
, e : 63 Sajushi Falloumi ¢ $ 259
Kastaletta Levantina § 349, Ci i albtel S Ml Lot s mmists Toumas
Grillade lammracks | 3 S Secdm ‘ a8
Steak Levantina 349
Grillad ryqqbiff - Capris - Gradde ' :

~ a Sajushi signature - 18 bitar 399
Shawarma Lahmeh : 259 : = Ep elegcuH kombination av 6 Lahmeh, 6 Dajqj
il ol kalkati o ' : i s . och 6 Falloumi: Serveras med kly‘ﬂpo+a+iks~

: ' ‘ ' och foum.
Shawarma BPajayo o oo e 249 g : S 3

Strimlad kyckling

Falloumi Nour - 249 .
Hemgjord falafel + Halloumi - Sesam x

Green zahra (Vegén) 249
: Falafel - Warak inab -Spena-'l-spirog

Falafel Harmony (vegan) = - 229 -
krispii‘ga hemgjord falafe] - Sesam i

- Risorto Levantina 199 ‘-
" Rakor + Vitdvin -+ Parmesan * Gradde - '
Levantinas heta signatursés

lDoradé Levantina b 359G I i : S | ‘
Helstekt quldbraxen (hel fisk) - Citron : ca Le van + ina F' ame’

/

Winek 2 personer - : 599 (2 pers)

Var signaturgrillbricka med foum, lammracks,
- notfarsspett, kycklingspett, kycklingvingar, grillade

gronsaker.



Varm meze

Fatayer
Spenatpiroger
Rakakat jebne

Ostrullar

Falafel e
Hemgjord falafel - Sesam

Golden halloumi

. Halloumiost

Kebbeh akras
Bulgur - Kryddig nstfars

- Samboesek Bellahme
Kottfarspiroger :

Crispy chicken wings - 4st

7e)

79

69

79

85

79

79.

Kycklingvingar = Levantinas heta signatursés

Spicy shrimp.
Rakor - Vitdvin - Vitlek - Keriander -

Citron + Levantinas heta signatursés

Hummus bil lahme
Hummus - Strimlat kalvkett

S_ajushi'Lahmeh single
Kalvkétt - Toum - Granatéppelsirap

* Sajushi Dajaj single
- ~Kyckling - Toum - Granatappelsirap

Sajushiv Falloumi single

Hemgjord falafel - Halloumi - Huremus. -

Sesam

Batata Harra
Potatis ~ Vitlek - Koriander + Citron *
Levantinas heta signatursés

139

e
159

149 -

149

79

Kall meze

Hummus
Kikértor - Sesampasta

Labne
Silad yoghurt - Mynta

Muhammara
Valnétter .- Paprika - Strebrod

Baba Ghanoéh
Aubergine - Tahini .

Zayfounis: > o1y
Oliver + Citron - Orter
Toum

Vitlokskram

: Warak Inab

Veganska vinblad - Ris - Orfer

Fattosh ; : ,
Blandsallad - Restat libanesiskt bréd.:

‘Taboule She
Persilja - Tomat - Bulgur - Citren

Tillbehar

7.9 0
7

85

79

79

85

89,

89

-+ 99

Pommes frices
Pbtatisklyftor
Ris ok
Bu]gur

Pitabrod

Féttoushbréd .

G]utenfritt br'iid

59

69

69

69
29

29

29



N&90+»55++,

Ruklava i e

Filodeq +Rostade cashewnstter - Rosenvatiensirap

Baklava m\edjvaniljglass ‘ L 19

Zrod BLSit Gt

: 69

Ash'l-a'- Filodeq - Pistasch - Vaniljglass
Znod El Sit med vaniljglass 1o
Vaniljglass i k 79
Kvillens dessert ’ 189
Beroende p& sisong - fréga vér personal vad
sem serveras idag.
Kaffe och te
Levantina Chai: , : . 1739 ;
Levantina Qahwa : 39

: KaffC : : ’ 29 ;
Esprc‘s‘so : 589

- Dubbel Espresso ; &) 49
Cappuccino S .49,

Latte Macchiato e : 39
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