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23 OKTOBER - 23 DECEMBER

JULMENY

Minst 2 personer

| jul méts vinter och vérme pé Levantina. Vi ldter Levantens smaker dansa med
s@isongens dofter - f6r en upplevelse du bdr med dig langt efter sista tuggan.

599 kr

KALLA RATTER

Hummus - Krdmig réra pd kikdrtor och sesampasta.

Zaytouni - En smakrik réra gjord pd finhackade eller mixade oliver med citron.
Baba Ghanosh - Krdmig auberginerdra

Mahamara - Valnétsréra med paprika och strébrod.

Warak Inab (dolma) - Veganska ris- och grénsaksfyllda vinblad.

Labne - Silad yoghurt med mynta.

Taboule - Persiljesallad med tomat, 16k, bulgur och citron.

Fattosh - Blandsallad med rostat libanesiskt bréd.

VARMA RATTER

Golden halloumi - Grillad halloumiost

Kebbeh akras - Krispiga bulgurbollar fyllda med kryddig nétfars.

Fatayer - Spenatpiroger

Falafel- Krispiga egengjord kikéarts- och bénbollar

Rakakat jebne - Krispiga ostrullar

Samboesek Bellahme - Kéttfdrspiroger

batata harra - Krispig potatis stekta med farsk koriander, vitldék, citron och var heta Levantina-
chilipasta.

Libabrod och fattoushbréd.

Grillbrickan - Levantina Flame - En ikonisk grillbricka med toum, lammracks, nétfdrsspett,
kycklingspett, kycklingvingar med grillad rédlék och grillad tomat. - frdn gléden till hjdrtat.

KAFFE OCH TE
EFTERRATT (2 VAL):

Baklava - Vdr egenbakade libanesiska baklava gjord pd tunna lager filodeg fyllda med
rostade cashewndatter.

Znod El Sit - Vdr egenbakade libanesiska filodegsrullar fyllda med len ashta-grddde, friterade

gyllene och ringlade med rosenvatten-sockerlag. Krispigt! Toppas med krossade
pistascﬁ%étter. En drottning bland desserter — spréd, krémig och oemotstdndlig.

4 +
+



<

++Mw ++

23 OKTOBER - 23 DECEMBER

JULMENY- VEGETARISK

Minst 2 personer

| jul méts vinter och varme pd Levantina. Vi ldter Levantens smaker dansa med
sdsongens dofter - for en upplevelse du béar med dig ldngt efter sista tuggan.

499 kr

KALLA RATTER

Hummus - Krdmig réra pd kikdrtor och sesampasta.

Zaytouni - En smakrik réra gjord pd finhackade eller mixade oliver med citron.
Baba Ghanosh - Krdmig auberginerdra

Mahamara - Valndétsréra med paprika och strébréd.

Warak Inab (dolma) - Veganska ris- och grénsaksfyllda vinblad.

Labne - Silad yoghurt med mynta.

Taboule - Persiljesallad med tomat, |6k, bulgur och citron.

Fattosh - Blandsallad med rostat libanesiskt bréd.

VARMA RATTER

Golden halloumi - Grillad halloumiost

Fatayer - Spenatpiroger

Falafel- Krispiga egengjord kikarts- och bénbollar

Rakakat jebne - Krispiga ostrullar

Rakakat nabati - Krispiga vegetariska rullar

batata harra - Krispig potatis stekta med farsk koriander, vitlék, citron och vdr heta Levantina-
chilipasta.

Libabrod och fattoushbréd.
KAFFE OCH TE
EFTERRATT (2 VAL):

Baklava - Vdr egenbakade libanesiska baklava gjord pd tunna lager filodeg fyllda med
rostade cashewndatter.

Znod El Sit - Vdr egenbakade libanesiska filodegsrullar fyllda med len ashta-grdadde, friterade
gyllene och ringlade med rosenvatten-sockerlag. Krispigt! Toppas med krossade
pistaschnétter. En drottning bland desserter — spréd, kréémig och oemotstdandlig.
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