HUVUDRETTER

Vvalj en bos:v'Ris, bulgur eller kiyftpototis

SHISH TAW0OK

Marinerad kycklingfilé som serveras med
sallad och krédmiga réror

KAFTA KOURA

Grillad noétfarsspettar pd hogrev serveras
‘med sollod och qumlgo réoror

KASTALETTA LEVANTINA

Grillade Lammracks serveras med sallad
och krédmiga réror

THE FLAME STEAK

Grillad ryggbiff, serverad med krispiga
klyftpotatisar och dressing.

ROYAL SHAWARMA — KOTT

Strimlad kalvkétt serveras med sallad och
krémiga réror

ROYAL SHAWARMA — KYCKLING

Strimlad kyckling serveras med sallad och
krédmiga-réror :

FALLOUMI NOUR

Krispig egengjord falafel och grillad halloumi:
serveras med frascha tillbehér, kréamiga réror

GREEN ZAHRA (VEGAN)

Krispig egengjord falafel, vinbladsdolmar
_och gyllene spenatpirog — serveras med
krdmiga veganska réror.

FALAFEL HARMONY (VEGAN)

Krispig egengjorda falafel, serverad med
sallad och krédmiga réror.

‘SAJUSHI LAHMEH

Strimlad kalvkott i sojbrod med wtlokskrom

persilja, granatéppelsirap och sesamdressing.

Skuren i sushi-style bitar och serverad med
sallad och krémiga réror

SAJUSHI DAJA)

Strimlad kyckling i sajbréd med vitlékskrém,
mhamara, granatdppelsirap och vitloksds.
Skuren i sushi-style bitar och-serverad med
sallad och kramiga réror

- SAJUSHI FALLOUMI ; _

Krispig egengjord falafel och. grillad
“halloumi i sojbréd med vitlokskram,
hummus och sesamdressing, Skuren i sushi-
style bitar och serverad med sallad och
krémiga réror =

259

259

359

359

279

269

269

269

249

289

279

279

SAJUSHI BY
LEVANTINA

\JUSHI SIGNATURE
18 BITAR

469

..En elegant trippel: 6x Lahmeh, 6x'Dc1jc1j och

6x Falloumi. Sushi-style sajrullar, upplagda
med precision. Med klyftpotatis och toum.

AJUSHI SOLO
18 BITAR

469

Valj en smak: Lahmeh, Dajaj eller Falloumi.

Sushi-style sajrullar i en stilren komposition
- 18 smakrika bitar med klyftpotatis och

toum (vitlokskram).

LEVANTINA FLAME

Minst 2 personer 579 (2 pers)
En ikonisk grillbricka'med toum (vitlokskram),
lammracks, nétfarsspett, kycklingspett,
kycklingvingar, grillad rédiék och grillad-
tomat. - frén elden till hjartat.



VARM MEZE

FATAYER b an
Spenatpiroger
RAKAKAT JEBNE : : 89
Krispiga ostrullar ; :

~FALAFEL j 4

' Krispiga egengjord kikdrts- och bonbollor

GOLDEN HALLOUMI 99
Grillad halloumiost :
KEBBEH AKRAS ‘ . 99

. Krispiga bulgurbollar fyllda med
kryddig notfdrs.

SAMBOESEK BELLAHME ' , 89
Kottfarspiroger ’
RAKAKAT NABATI . 89

Krispiga vegetariska rullar

CRISPY CHICKEN WINGS ; 89;

Krispiga.kycklingvingar med en eldigt het

touch frén var signatur Levantina-starka sds.

SPICY SHRIMP . s 139
Rdakor stekta i panna med fdrsk vitlok, ¢
koriander och citron, sedan blandade i

vdr heta Levantina-chilisés — en perfekt
balans mellan hetta och syra.

HUMMUS BIL LAHME ‘ : 139

Kramig rora pd kikdartor och sesampasta
toppad med strimlat kalvkétt.

SAJUSHI LAHMEH SINGLE > 159

© Strimlad kalvkétt i sajbréd med vitlékskram,:

- persilja, granatdppelsirap och sesqmdressmg.

Skuren i sushi=style bitar -

SAJUSHI DAJAJ SINGLE : 149
Strimlad kyckling i sajbrod med vitlokskram,
mhamara, granatdppelsirap och vitloksds.
Skuren i'sushi-style bitar.

SAJUSHI FALLOUMI SINGLE » s
Krispig egengjord falafel och grillad

~ halloumi i sajbréd med vitlékskram,

hummus och sesamdressing, Skuren i"sushi-
style bitor.

BATATA HARRA s

Krispig potatis stekta med farsk korlonder
vitlok, citron och var heta Levantina-
chilipasta.

POMMES FRITES 79

POTATISKLYFTOR | o e
RIS , e

BULGUR |, ¢ Vi 79

KALL MEZE

HUMMUS

Krémig réra pd kikartor och sesampasta.

LEVANTINA:HUMMUS

B9E

99

Hummus Trio — avokado, rédbeta och klassisk.

LABNE

Silad yoghurt' med mynta.

LEVANTINA LABNE

Labne Trio — sumak, basilika och klassisk.

MAHAMARA

Valnétsréra med paprika och strébrod.

BABA GHANOSH

Kramig aubergineréra

ZAYTOUNI

En smakrik réra gjord pd finhackade eller
mixade oliver-med-citron.

TOUM

Vitlokskrdm

WARAK INAB

Veganska ris- och grénsaksfyllda vinblad.

- FATTOSH

Blandsallad me‘ql rostat libanesiskt bréd:

TABOULE

Persiljesallad med tomat, 16k, bulgur

och citron.

TILLBEHOR

89
,9’9
99
89 
89
9‘;}9\,
89

89

109

- PITABROD

FATTOUSHBROD
GLUTENFRITT BRGD.

25

29

29



EFTERRATT

BAKLAVA 69
Var egenbakade libanesiska baklava gjord
pd tunna lager filodeg fyllda med rostade
cashewnétter. Bakat till perfektion och
doppat i rosenvdtten-sockerlag: En nétig,
krispig och sét avslutning du sent glommer.

BAKLAVA MED VANILJGLASS S 19

ZNOD EL SIT a | a8

Var egenbakade libanesiska filodegsrullar

* fyllda med len ashta-gradde, friterade

gyllene och ringlade med rosenvatten-
sockerlag. Krispigt! Toppas med krossade
pistaschnétter. En drottning bland desserter
- sprod, krédmig och oemotstandlig.

INODELSITMED VANILIGLASS o

KVALLENS DESSERT - 139

Beroende pd sasong - frdga var personal
vad'som serveras idag.

VANILIGLASS - ey

KAFFE OCH TE

LEVANTINA CHAI 38

LEVANTINA QAHWA = 39
KAFFE - £ 29
ESPRESSO 39
DUBBEL ESPRESSO 49
CAPPUCCINO : 49

LATTE MACCHIATO - 32



DRYCKESMENY

BEIRUT BEER - 5%

LASK OCH JUICER BUBBEL & ROSE = j}
COLA | 35 ROSEVIN , 109 439
COLA ZERD 35 Montgravet Rosé cinsault- 12,5 % .
FANTA ORANGE 35 CAVA (BOTTLE 750ML) 109 429
SPR”’E ; 35 Jaume Serra Cava Bruf Nature - 11,5 %
‘SPRITE ZERO 35 ppasECCo .
RED BULL 45 Abbazia Prosecco - 11% hi .
BUBBELVATTEN - CITRON 30 v e .
BUBBELVATTEN - NATURELL 30 - SPARKLING.BUBBLE (NON-ALCOHOLIC) 898 S840 ¢
RPPELJUICE @ ;
APELSINJUICE - 35 , e %1
ALKOHOLFRITT RODVIN %@
ALKOHOLFRI UL 0.0%). BG: MUNTGRAVET CABERNET SAUVIGNON - 13.5”/0 109 429
ik ; RUFFINO CHIANTI 1877 - 13.5%' ; 129 529
c I D E R CH. KSARA RESERVE DU COUVENT - 13.5% 139 529
REKORDERLIG PARON- 45 % 75 ; g ' (!l
REKORDERLIG JORDGUBB-LIME - 4,5% 75 " VITVIN % B
g MUNTGRI—\VET CHARDONNAY- 12% ]0.9~ "‘429
’ UL>FAT ~~ DOPFF AU MOULIN RIESLING CUVEE EUROPE - 125% 129 529
; B’RYGGVMASTARENS PREMIUM GOLD - 5.7% 79 CHATEAU KSARA BLANG DE BLANCS - 13% 139 529
FAT 21 - 5% s ke ' e by L
6L - FLASKA ARAK 5%
=
CORONA, 33CL - 4,5% 75 CH. KSARA KSARAK 700ML-53% 165 1699
BREWDOG PUNK IPA 33CL - 5,4% e 0UZ0 PLOMARI 500ML- 40% ]‘35 © 799
PERUNI NASTRO AZZURRO 33CL - 5% . 75 :
ZLATOPRAMEN 50CL - 4,9% 85
85



COCKTAILS

LEVANTINA COSMOPOLITAN

Grqanébpelsirqp, tranbérsjuice, vodka,
Cointreau, farsk limejuice, sodavatten,
limeklyftor, granatappelkarnor.

LEVANTINA EXPRESS

Gin, farsk mynta, fladerlikér, citronsaft, ]
sockerlag, toppad med prosecco. -

RED LEBANESE

Vodka, citronsaft, hdllonpuré, sockerlag,
sambuca och triple sec.

SPICY LEVENT

Tequila, appellikér, triple sec, limejuice,:
sockerlag och farsk grén chili.

NEGRONI

Qin, s6t vermouth och Cumpdri.

OLD FASHION

Whiskey, socker, Angostura bitters och
apelsinskat:

MARGARITA

Tequila, Iihejuice och, triple sec.

MOJITO

Ljus rom, farsk lime, myntablad, socker och
- sodavatten.

~~ APEROL SPRITZ.

Aperol, prosecco och sodavatten.

7S

165

165

165

165,

165

165

165

155

PORNSTAR MARTINI

Vodka, possiohsfruk‘rpuré, vaniljsirap och /

prosecco.

ESPRESSO MARTINI

Vo{_dvkq,‘kaffelikér och nymalet espresso.

IRISH COFFEE

Nybryggt kaffe, irlandsk whiskey; rasocker

och toppad med lattvispad grdbdd"e.

WHISKEY SOUR’

~ Whiskey, citronsaft, sockerlag och aggvita. ]

. GINTONIC

Gin och tonicvatten, ofta garnerad med

“lime eller gurka.

'MANHATTAN

Ragwhiskey, sot vermouth och Angostura

bitters.

AMORELLASOUR

Amaretto, citronjuice, sockerlag och

aggvita.

LEVANTINA LEMONADE (NON-ALCOHOLIC)

Nypressade citroner, socker och

" bubbelvatten med en frisk touch av mynta.

!

175

1662

- 165,

165

155

165

165

69



