
S a j u s h i  b y

L e v a n t i n a

S

S

En elegant trippel: 6x Lahmeh, 6x Dajaj och
6x Falloumi. Sushi-style sajrullar, upplagda
med precision. Med klyftpotatis och toum.

    ajushi signature  

18 bitar
469

Välj en smak: Lahmeh, Dajaj eller Falloumi.
Sushi-style sajrullar i en stilren komposition
– 18 smakrika bitar med klyftpotatis och
toum (vitlökskräm).

ajushi solo

18 bitar
469

L e v a n t i n a  F l a m e

En ikonisk grillbricka med toum (vitlökskräm),
lammracks, nötfärsspett, kycklingspett,
kycklingvingar, grillad rödlök och grillad
tomat. – från elden til l  hjärtat.

Minst 2 personer 579 (2 pers)

H u v u d r ä t t e r
Välj en bas: Ris, bulgur eller klyftpotatis

SHISH TAWOOK 
Marinerad kycklingfilé som serveras med
sallad och krämiga röror

Kafta Koura
Grillad nötfärsspettar på högrev serveras
med sallad och krämiga röror

Kastaletta Levantina
Grillade Lammracks serveras med sallad
och krämiga röror

259

259

359

Royal Shawarma – kött
Strimlad kalvkött serveras med sallad och
krämiga röror

Strimlad kyckling serveras med sallad och
krämiga röror

Royal Shawarma – kyckling

Krispig egengjord falafel och grillad halloumi
serveras med fräscha til lbehör, krämiga röror

Falloumi Nour

Krispig egengjord falafel, vinbladsdolmar
och gyllene spenatpirog – serveras med
krämiga veganska röror.

Green zahra (vegan)

Strimlad kalvkött i sajbröd med vitlökskräm,
persilja, granatäppelsirap och sesamdressing.
Skuren i sushi-style bitar och serverad med
sallad och krämiga röror

Sajushi Lahmeh

Strimlad kyckling i sajbröd med vitlökskräm,
mhamara, granatäppelsirap och vitlöksås.
Skuren i sushi-style bitar och serverad med
sallad och krämiga röror

Sajushi Dajaj

Krispig egengjord falafel och grillad
halloumi i sajbröd med vitlökskräm,
hummus och sesamdressing, Skuren i sushi-
style bitar och serverad med sallad och
krämiga röror

Sajushi Falloumi

279

269

269

269

289

279

279

Grillad ryggbiff, serverad med krispiga
klyftpotatisar och dressing.

The Flame Steak 359

Krispig egengjorda falafel, serverad med
sallad och krämiga röror.

Falafel Harmony (vegan) 249



V a r m  m e z e k a l l  m e z e

FATAYER 
Spenatpiroger

Rakakat jebne
Krispiga ostrullar

89

89

FALAFEL

Golden halloumi

Kebbeh akras

SAMBOESEK BELLAHME

Rakakat nabati

crispy Chicken wings

Köttfärspiroger

Krispiga egengjord kikärts- och bönbollar

Krispiga bulgurbollar fyllda med
kryddig nötfärs.

Krispiga vegetariska rullar 

Grillad halloumiost

79

99

99

89

89

89

Spicy shrimp 
Räkor stekta i panna med färsk vitlök,
koriander och citron, sedan blandade i
vår heta Levantina-chilisås – en perfekt
balans mellan hetta och syra.

139

hummus bil lahme
Krämig röra på kikärtor och sesampasta
toppad med strimlat kalvkött.

139

Krispiga kycklingvingar med en eldigt het
touch från vår signatur Levantina-starka sås.

Strimlad kalvkött i sajbröd med vitlökskräm,
persilja, granatäppelsirap och sesamdressing.
Skuren i sushi-style bitar

Sajushi Lahmeh single 159

Strimlad kyckling i sajbröd med vitlökskräm,
mhamara, granatäppelsirap och vitlöksås.
Skuren i sushi-style bitar.

Sajushi Dajaj single 149

hummus

Labne

Mahamara

Baba Ghanosh

Zaytouni

TOUM

WARAK INAB

Fattosh

Taboule 

Krämig röra på kikärtor och sesampasta.

Silad yoghurt med mynta.

Valnötsröra med paprika och ströbröd.

Krämig aubergineröra

En smakrik röra gjord på finhackade eller
mixade oliver med citron.

Vitlökskräm

Veganska ris- och grönsaksfyllda vinblad.

Blandsallad med rostat libanesiskt bröd.

Persiljesallad med tomat, lök, bulgur
och citron.

89

89

99

89

89

99

89

89

109

Levantina Hummus
Hummus Trio – avokado, rödbeta och klassisk.

99

levantina Labne
Labne Trio – sumak, basilika och klassisk.

99

fattoushbröd 29

pitabröd 25

glutenfritt bröd 29

t i l l b e h ö r

Batata Harra
Krispig potatis stekta med färsk koriander,
vitlök, citron och vår heta Levantina-
chilipasta.

89

79

79

79

pommes frites

Ris 
bulgur

potatisklyftor 79

Krispig egengjord falafel och grillad
halloumi i sajbröd med vitlökskräm,
hummus och sesamdressing, Skuren i sushi-
style bitar.

Sajushi Falloumi single 149



e f t e r r ä t t

Baklava med vaniljglass 119

znod El Sit med vaniljglass 119

Kvällens Dessert 139

Vår egenbakade libanesiska filodegsrullar
fyllda med len ashta-grädde, friterade
gyllene och ringlade med rosenvatten-
sockerlag. Krispigt! Toppas med krossade
pistaschnötter. En drottning bland desserter
– spröd, krämig och oemotståndlig.

znod El Sit 69

Vår egenbakade libanesiska baklava gjord
på tunna lager filodeg fyllda med rostade
cashewnötter. Bakat til l  perfektion och
doppat i rosenvatten-sockerlag. En nötig,
krispig och söt avslutning du sent glömmer.

Baklava 69

k a f f e  o c h  t e

Levantina Chai

Levantina Qahwa

kaffe 

Espresso 

dubbel Espresso 

Cappuccino 

Latte Macchiato

39

29

39

49

49

39

39

Vaniljglass 59

Beroende på säsong – fråga vår personal
vad som serveras idag.



d r y c k e s m e n y

b u b b e l  &  R o s é

Rosévin
Montgravet Rosé cinsault- 12,5 %

Cava (bottle 750ml)
Jaume Serra Cava Brut Nature - 11,5 %

Prosecco
Abbazia Prosecco - 11 %

Sparkling Bubble (Non-Alcoholic)

109  429

109 429

125 549

109  429

139  529

129  529

r ö d v i n

Montgravet cabernet sauvignon - 13.5% 

Ruffino Chianti 1877 - 13.5% 

CH. Ksara Réserve du Couvent - 13.5% 

v i t v i n

Montgravet chardonnay- 12% 

Dopff au Moulin Riesling Cuvée Europe - 12.5 % 

Château Ksara Blanc de Blancs - 13%

109  429

129

139 529

a r a k

ch. Ksara Ksarak 700ml - 53 %

ouzo plomari 500ml- 40%

165 1699

135  799

 529

6 CL

l ä s k  o c h  j u i c e r

Cola

Cola Zero

Fanta Orange

Sprite

sprite zero

Red Bull

bubbelvatten - citron

bubbelvatten - naturell

Äppeljuice

apelsinjuice

c i d e r

Rekorderlig päron- 4,5 %

rekorderlig jordgubb-lime - 4,5%

75

75

a l k o h o l f r i t t

alkoholfri öl (0.0%) 59

ö l  -  f a t

bryggmästarens premium gold - 5,7%

fat 21 - 5% 

ö l  -  f l a s k a

Corona, 33cl - 4,5%

brewdog punk ipa 33cl - 5,4%

peroni Nastro Azzurro 33cl - 5%

zlatopramen 50cl - 4,9% 

Beirut Beer - 5%

79

69

75

79

75

85

85

35

35

35

35

45

30

30

35

35

35

89 349



c o c k t a i l s

LEVANTINA COSMOPOLITAN
Granatäppelsirap, tranbärsjuice, vodka,
Cointreau, färsk limejuice, sodavatten,
limeklyftor, granatäppelkärnor.

Levantina express 
Gin, färsk mynta, fläderlikör, citronsaft,
sockerlag, toppad med prosecco.

Red Lebanese 
Vodka, citronsaft, hallonpuré, sockerlag,
sambuca och triple sec.

Spicy Levent
Tequila, äppellikör, triple sec, limejuice,
sockerlag och färsk grön chili.

Negroni 
Gin, söt vermouth och Campari.

Old fashion
Whiskey, socker, Angostura bitters och
apelsinskal.

Margarita
Tequila, limejuice och triple sec.

Mojito 
Ljus rom, färsk lime, myntablad, socker och
sodavatten.

Aperol spritz
Aperol, prosecco och sodavatten.

175

165

165

165

165

Pornstar martini 
Vodka, passionsfruktpuré, vaniljsirap och
prosecco.

Espresso martini 
Vodka, kaffelikör och nymalet espresso.

irish coffee
Nybryggt kaffe, irländsk whiskey, råsocker
och toppad med lättvispad grädde.

Whiskey sour 
Whiskey, citronsaft, sockerlag och äggvita.

Gin Tonic
Gin och tonicvatten, ofta garnerad med
lime eller gurka.

Manhattan 
Rågwhiskey, söt vermouth och Angostura
bitters.

AMORELLA SOUR
Amaretto, citronjuice, sockerlag och
äggvita.

LEVANTINA lemonade (Non-Alcoholic)
Nypressade citroner, socker och
bubbelvatten med en frisk touch av mynta.

175

165

165

165

155

165

165

165

165

155

165

69


